Uberbackene Fleischbdllchen

Zutaten Zubereitung

o 1Ei /. Pancetta in Wirfel schneiden. Hoffmanns Auflaufform auf dem
o 1 kg Hackfleisch Herd erhitzen und den Pancetta darin anbraten. Hackfleisch in
« 100 g Pancetta eine Schale geben und mit Ei, Semmelbrésel, Salz, Pfeffer,

« 1 groBe Zwiebel Pizzagewdirz und optional Chiliflocken vermengen.

« 1 Knoblauchzehe 7. Knoblauch und Zwiebel klein schneiden und zum bratenden

« 250 ml TomatensoBe Pancetta hinzufigen. Derweil aus dem Hackfleisch ca. 16-18
« Salz & Pfeffer

« optional: Chiliflocken

Ballchen formen und gleichmd&Big in der Auflaufform verteilen.
. Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. TomatensoBe mit

Pizzagewdlirz, Salz, Pfeffer und Chiliflocken wirzen. Erst die

e Mozzarella gerieben
9 TomatensoBe, danach die Schlagsahne zwischen die

» 3 EL Semmelbrésel Hackballchen fillen.

e Pizza-Gewdlirz (oder 4
getrocknete Krduter)

Frische Basilikumblatter und Reibekése tiber den Fleisch-

ballchen verteilen. Danach fur ca. 30 Minuten backen.

* 200 ml Schlagsahne 5 HeiB servieren und genieBen. Guten Appetit!

e Basilikumbléatter

Die besten
Rezepte von:




